Speiseplan vom

09.12. bi

s 15.12.2024

Wir kochen tdglich frisch fur Sie!

Service-Telefon: 07131 - 6 49 39 O (Mo - Fr 8.00 —13.00 Uhr) Fax-Nr. 07131 -6 49 39 39

Aktueller Speiseplan und Bestellmoglichkeit im Internet: www.paritaet-hn.de

he
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG

— Schnippelbohnen- Fusilli Prosciutto Salzfleisch Spaghetti Gefiillter Rahmtopfle Rinderroulade
=i 2 eintopf Ital. Nudeln mit Schinken auf Bolognese Paprika Hahnchenbruststreifen |mit Hackfleischfiillung
o "Groflmutter Art" und Pilzen in cremiger Sauerkraut Spaghetti mit mit Hackfleischflllung | Champignonrahmsofe (Schwein)
2o z mit Fleischwurst Tomatensolle dazu Hackfleischtomaten- Tomatensolie dazu Bratensofle, Rotkraut

Spatzle (schwsEcim (Sehw.E,G1.M) Kartoffelpliree (schws eM) | SOBE (schw,E.G1.M) Hausg.Dessert | Langkornreis (schw.c1,m) Teigwaren ci1ms) . artoffelpliree schwsse614
N e Hahnchenschnitte Hahnchenkeule Paprika- Finf Hahnchen-Nuggets
o @ paniert vom Grill Hahnchen mit Pasta Rindercevapcici paniert S S 8 &
& :5 § Bratensolle RahmsolRe Farfalle mit Hihnchen- | auf Tomatengemise Bratensofte 6 ,ﬂ Rjzd 8|/W
= = Cremespinat Kohlrabigemise bruststreifen in Paprika- dazu Langkornreis Rotkraut & a l/L‘f

Bratkartoffeln cim) Salzkartoffeln e.c1.ms) tomatensof3e Ec1m (Rind,G1,M) Hausg.Dessert Kartoffelplree @.e.c1.m
% Schwabische Hausgemachter Paniertes Rindfleischtopf Paniertes | Hausgemachter Hausgem. Frikadelle
g = Linsen Fleischkise Schweineschnitzel "Stroganoff” Alaska-Seelachsfilet | Hackbraten "Winzer Art"
B oo und Spatzle Bratensofe mit Bratensofle cremige Sofle mit Cham- Senfsolle ‘ Bratensole Bratensofe mit
& o ein Paar Saiten Rostzwiebeln, Spatzle dazu Kasespatzle pignons, Gurkenstreifen dazu Rosenkohl gedampften Zwiebeln
= (Schw,5,E,G1.M8) Kartoffelsalat (schw.5.£.61.m5) | mit Réstzwiebeln (1.ec1m) Eierhdrnle @.c1mE Salzkartoffeln r.cims) Kartoffelplree (schwsecim | Spatzle (schwsEecims)
e vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch Krautsalat
g ., | Edelgemiiseteller Chili sin Carne Grieflbrei Kiirbiscremesuppe Késespiatzle . o
= helle SolRe Rote Bohnen, Paprika mit warmem mit Kartoffelwiirfel und | "Allgéuer Art" Guten Appetrt wiinscht
g o dazu Mais, Zwiebel, Karotten Pflaumenkompott Karottenstifte mit Réstzwiebeln

Salzkartoffeln e.c1ms) Langkornreis (c1.m) (4EG1M) Brétchen Ecims) (E2.G1.MS) 2 ] =
== DER PARITATISCHE
= t | Belegtes Ciabatta Nordseeteller Belegtes Ciabatta Wurstsalat Metzgerfrikadelle Pflege- und Sozialdienste GmbH Heilbronn ~_~
8 g 2 Ciabatta belegt mit  Pan. Alaska-Seelachsfilet  Ciabatta belegt mit mit Paprikastreifen Gurke, Senf
S 5 2 | Hahnchengyros, Kraut mit Remoulade und Fleischkase und Gewlirzgurken Kartoffelsalat und -
X E | Tomate, Gurke ecims) | Kartoffelsalat F.eimses) | Tomate, Gurke (schw.s.e61,M | Brot (schwase g1 Ms)Hausg.Des | Nudelsalat (schw,ec1,m8,3¢) ; *"k‘:ﬁ‘*‘f“ >
W e
%5, T | Bunte Salatplatte Chef Salat Salat "Cheese” Bunte Salatplatte Salat Nizza
g - § versch. Rohkostsalate Schinken, Kase, Ei, Blatt-Hirtenkdse, mit Kase gefiilite  versch. Rohkostsalate Thunfisch, Zwiebel
(_‘g &~ g dazu vier Hahnchen- und Rohkostsalat, Dress. {artoffeltasche, Blatt- u. Roh dazu drei kl.Frikadellen |Blatt- u. Rohkostsalat, Brot
v E Nuggets Ec1ms) Brotchen (schw.1secims) [kosts., Dress., Brot. (1EG1M)|  (SchwE.G1MS) Hausg Dessert | Balsamicodressing (F.G1,m.8) Dekiaationsaietiiss Zisntatote: =it Fatbstoft: 2=rrif Konser=
vierungsstoff, 3=mit Antioxidationsmittel; 4=mit StRungsmittel;

%-:_u & 5=mit Phosphat; 6=ggschwz‘a‘rzt; A=mi1 Alkohol; _
E'ﬁ :“": Karottensalat Nudeisalat * Alle Preise beinhalten 7 % Mehrwertsteuer g;iﬁig;f:“ggf;ﬁﬁiﬁ &Eﬁ;}’;f‘i;g:;{ﬁﬁ';;;@gﬂzﬁi’}j

K=Krebstiere; L=Lupinen; M=Milch; S=Senf; Sd=Schwefeldioxid;
Se=Sellerie; Sfl=Mandel; Sf2=Haselnuss; Sf3=Walinuss;
Sf4=Kaschunuss, Sf5=Pecanuss; Sf6=Paranuss; Sf7=Pistazie;
Sfg=Macadamianuss; Sm=Sesamsamen; So=Sojabohnen;
W=Weichtiere.

Wir kochen ohne Geschmacksverstarker!



