Speiseplan vom  31.03. bis 06.04.2025 Wir kochen taglich frisch fiir Sie!

Woche 14
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
< Schnippelbohnen- Penne Rostbratwurst Bifteki Spaghetti Hausgemachter Bunter
2 § eintopf al Amatriciana auf gefiillt mit Kase Bolognese Hackbraten Gemiiseeintopf
Sed "Grof3mutter Art" di Modena Sauerkraut auf Tomatengemise Spaghetti mit Bratensolle "Gartnerin Art"
S9E mit Wurstscheiben mit Speck, Zwiebeln dazu dazu Langkornreis Hackfleischtomaten- Rosenkohl mit Wursteinlage
Spatzle (sehwsE 1M Tomatensofte schwecim | Kartoffelpliree schw.s. em) (Rind,G1.M) Hausg.Dessert solde (schwEG1M) Kartoffelplireescwsecim | Spatzle schws.ecim
. Hahnchenschnitte Hahnchenkeule Paprika- Paniertes Putenpfanne
f; L ‘é’ paniert vom Grill Hahnchen mit Pasta Putenschnitzel Putenbruststreifen natur, S e
% 0 2 Bratenso_fse Rahmso&? Farfalle m:t Hahnchgn- Bratensofle Paprl‘ka unq H|rtenbl<ase, 65 & ﬁﬁ d 8 }/Vb
s = Cremespinat Kohlrabigemuse bruststreifen in Paprika- Rosenkohl Zwiebeln in cremiger a u‘f
Bratkartoffeln 1.m) Salzkartoffeln E.c1.ms) tomatensofte Ecim Maccronelli 4ecimHpess | Tomatensolie, Reise2.c1.m
= Schwabische Hausgemachter Riesenschnitzel Hausgem. Frikadelle Paniertes Rahmtdépfie Hausgem. Frikadelle
“E’ - Linsen Fleischkise pan. Schweineschnitzel "Jager Art" Alaska-Seelachsfilet |Hahnchenbruststreifen "Winzer Art"
% © und Spiatzie Bratensolte mit Kohlrabi in Rahm Rahmsolie mit Pilzen Senfsolle Champignonrahmsofe Bratensolle mit
@ o ein Paar Saiten Rdstzwiebeln, Spatzle Kartoffelpliree Maccronelli dazu dazu gedampften Zwiebeln
O (Schw.5,E,G1.M.3) Kartoffelsalat (schw.s.e.61.m8) (Schw.4.E.G1.M) Karottensalat (scwsecims)| Salzkartoffeln r.eims) Teigwaren E61m5s) Kartoffelpliree(schw,5,E,61,M.5)
= vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch Krautsalat
S o Gnocchi Edelgemiiseteller SiiBer Reis Kiirbiscremesuppe Kasespatzle
£ o Pomodoro helle Softe mit Friichten mit Kartoffelwiirfel und "Allgéuer Art" 1 1]
T o Kartoffelnocken in dazu Zucker und Zimt Karottenstifte mit Réstzwiebeln G Uten Appetlt wu nSCht
= gremiger Tomatensofie (EG1M | Salzkartoffeln ecims) (4E.G1M) Brotchen Eecims) (E2.G1M.S) I -
== DER PARITATISCHE
o, t | Belegtes Ciabatta Wurstsalat Belegtes Ciabatta Nordseeteller Metzgerfrikadelle L Paritatische Sozialdienste Heilbronn gGmbH
gg 2 Ciabatta belegt mit mit Paprikastreifen Ciabatta belegt mit  Pan. Alaska-Seelachsfilet Gurke, Senf &
Eg_ 2 | Hahnchengyros, Kraut und Gewlirzgurken Mozzarella und Kase Remoulade,Kartoffel- Kartoffelsalat und P
g E | Tomate, Gurke ecims) Riesenbrezel schwssecims [Tomate, Gurke E1.61ms) |salat F.61Mse.s) Hausg Desset |NUdelsalat (schwe.c1ms,se) .‘Mx
L e :
.. & | Bunte Salatplatte Chef Salat Salat Cesar Bunte Salatplatte Salat Nizza el
S @ |versch. Rohkostsalate | Schinken, Kase, Blatt- vier gebr. Hahnchenfilets | versch. Rohkostsalate Thunfisch, Zwiebel
£ O | dazu vier Hahnchen-  und Rohkostsalat, Dress. Pfirsich, Blatt- u. Rohkostsalat |dazu drei k. Frikadellen | Blatt- u. Rohkostsalat, Brét.
® E Nuggets Ec1.ms) Brétchen sew.1sec61ms)  |Dressing, Brot. 4ec1ms) (Schw,E.G1,M.S) Hausg Dessert Balsamicodress. (F.G1.M8)
w Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff; 2=mit Konser-
4 vierungsstoff; 3=mit Antioxidationsmittel; 4=mit SuBungsmittel;
. o - 5=mit Phosphat; 6=gf:>schwarza; A=mit Alkohol; )
2% © Karottensalat Nudelsalat * Alle Preise beinhalten 7 % Mehrwertsteuer Hauptallergene: E=Eier; Er=Erdniisse; F=Fisch; G1=Weizen;
g LI G2=Roggen; G3=Gerste; G4=Hafer; G5=Dinkel; G6=Kamut;
K=Krebstiere; L=Lupinen; M=Milch, S=Senf; Sd=Schwefeldioxid;
Service-Telefon: 07131 - 6 49 39 0 (Mo - Fr 08:00 —13:00 Uhr) Fax-Nr. 07131 -6 49 39 39 s e L

Sf8=Macadamianuss; Sm=Sesamsamen; So=Socjabohnen;
W=Weichtiere.
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