Speiseplan vom  14.04. bis 20.04.2025 Wir kochen tdglich frisch fiir Sie!

Woche 16
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
% Currywurst Spaghetti Schwibische Bohneneintopf Panierte Rahmtopfle Zwiebelfleisch
o« 0 Schaschliksolle Bolognese Lasagne "Serbische Art" Hahnchenfilets H&hnchenbruststreifen kl. Hdhnchenmedaillons
i ) 5 7 : : : 9 4
Sed Erbsengemuse mit vier Maultaschen weille Bohnen, Karotten dazu Champignonrahmsof3e | natur in Zwiebelsolte
s o £ dazu Hackfleischtomatensolie in Tomatensolle mit Wurstscheiben Rahmspinat dazu dazu Kartoffelpliree
Langkornreis (schw.5.£.61.M) (Schw,E,G1,M) Hausg.Dessert Kase Uberbacken (schwE.G1M| Paprika, Reis scwscim | Kartoffelpliree ec1ms) Teigwaren E.c1.Ms) (E.G1,M)
i Putenpfanne Pan. Oberkeulensteak Hahnchenfilets Panierte
N 5 8 Putenbruststreifen natur, vom Hithnchen in Curryrahmsofle | Hihnchenschnitte 8
g i § Paprilka unq Hirtenl.ﬁése, Bratensolle HéhnE:henfilets natur I..%rgtensoﬁfz ess oo d 8 VW
S 9% Zwiebeln in cremiger Rotkraut,Kartoffel- grine Bohnen Wirsinggemuse ) a 7 m!
Tomatensole, Reis 2c1M pUree (,61.M) Hausg Dessert Langkornreis 1M Bratkartoffeln (c1.ms)
= Schwabische Wildragout Riesenschnitzel Hausgem. Frikadelle | Wildlachsfilet natur | Pfannenfrikadelle Zwei
“E’ o0 Linsen “Forsterin Art™ pan. Schweineschnitzel "Jager Art" in heller SolRe Bratensofle Maultaschen
% 0 und Spiatzle Waldpilzrahmsofte Karottengemuse Rahmsofle mit Pilzen mit Gemiisewdrfeln Wirsinggemise "Gartnerin Art"
@ = ein Paar Saiten dazu Kartoffelplree Maccronelli dazu dazu auf buntem Gemiise
O (Schw.5,E.G1.M,S) Spatzle E.c1m (Schw..E,G1,M,5) Karottensalatischwsecims) | Salzkartoffeln reims) | Kartoffelpliree sewecimv | Spatzle sowEciMse)
= vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch Kraut-Mais-Salat
S “ SiiBer Reis 2 Kartoffeltaschen Brokkolicreme- Champignonragout
E . I . s e . 0 - ae
£ e mit Fruchtep mﬁl Kase Igefullt - suppe ) Rahmsole mlt frischen Guten Appetlt WunSCht
© @ Zucker und Zimt cremige Spinatsolte mit Kartoffel- und Gemiise- Champignons ‘
= (4.E.G1.M) Salzkartoffeln Ecims) | wirfel, ein Brot. &.61mse) Maccronelli .c1.ms) | o
== DER PARITATISCHE
= Nordseeteller Belegtes Ciabatta Fiinf Wurstsalat Radi e Paritiitische Sozialdienste Heilbronn gGmbH P
Qv § Pan. Alaska-Seelachsfileff  Ciabatta belegt mit Pfannenfrikadellen mit Radieschen,
E = g mit Remoulade und Hahnchengyros, Kraut |Senf, Gurke, Kartoffel- u. Gurke und Krauter
Q E | Kartoffelsalat r.eims) | Tomate (£.61,M5)Hausg.Desse | Nudelsalat (scw.4E61Mms) |Riesenbrezel (schw.154E61.MS
« . t| Bunte Salatplatte Chef Salat Salat Maultasche Bunte Salatplatte
8— w ;'3’ versch. Rohkostsalate | Schinken, Kase, Ei, Blatt- | geback. Maultaschen, versch. Rohkostsalate
% i 0| vier pan. Hahnchen- |und Rohkostsalat, Dress.| Blatt- und Rohkostsalate dazu eine panierte
® E Nuggets 2EG1.ms) Brot. (schw.1,5E.G1.M8) Hausg.Dess Dress., Brot. (schw.ec1.Ms.5e)| Hahnchenschnitte (E.61.M5)
n Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff, 2=mit Konser-
. vierungsstoff, 3=mit Antioxidationsmittel; 4=mit StiBungsmittel;
5. ¥ =mit Phosphat; 6=geschwarzt: A=mit Alkohol;
g2 2 Rote Bete Kartoffelsalat * Alle Preise beinhalten 7 % Mehrwertsteuer Hauptallergene: E=Eier, Er=Erdniisse; F=Fisch; G1=Weizen;
2 .- G2=Roggen; G3=Gerste; G4=Hafer, G5=Dinkel; G6=Kamut;
' K=Krebstiere; L=Lupinen; M=Milch; S=Senf; Sd=Schwefeldioxid;
. Se=Sellerie; Sfi=Mandel; Sf2=Haselnuss; Sf3=Walnuss;
Service-Telefon: 07131 - 6 49 39 O (Mo - Fr 08:00 —13:00 Uhr) Fax-Nr. 071316 49 39 39 St4=Kaschunuss; Sf5=Pecanuss; Sf6=Paranuss; Sf7=Pistazie;

Sf8=Macadamianuss; Sm=Sesamsamen; So=Sojabohnen;
W=Weichtiere.

Aktueller Speiseplan und Bestellmoglichkeit im Internet: www.paritaet-hn.de it SOCEE VI S



