Speiseplan vom

Woche

51

16.12. bis 22.12.2024

Wir kochen tdglich frisch fiir Sie!

Service-Telefon: 07131 - 6 49 39 O (Mo - Fr 8.00 —13.00 Uhr) Fax-Nr. 07131—6 49 39 39

Aktueller Speiseplan und Bestellméglichkeit im Internet: www.paritaet-hn.de

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG

- Schwébische Currypfanne Asia Spaghetti Hackbraten Paniertes Schnitzel Gegrilite ausgem. Frikadelle
= Linsen Fleischbéllchen Bolognese "Allgauer Art" "Hiitten Art" Rostbratwurst "Winzer Art”
S © § und Spatzle in einer Curry- Spaghetti mit Meerrettichsol3e iiberbacken mit Tomate und Bratensofe Bratensofte mit
=0 £ ein Paar Saiten Gemiisesofe Hackfleischtomaten- mit Gemusewiirfel Kase, Rostzwiebeln, Braten- Rotkraut gedampften Zwiebeln

(Schw,5,E,G1,M,8) Reis (schw.G1.M) Hausg.Dessert SauUCe (Schw,E.G1.M) Salzkartoffeln (schw.c1.Ms.52) [SORe, Spatzle (schw.c1.em1) Kartoffelpliree sewsecim | Spatzle (schwsecims)
o Panierte Sauerbratentopf Rahmtopfle Hiihnerfrikassee Gnocchi Pollo
S B Hahnchennuggets Rindfleischwiirfel Hahnchenbruststreifen | Hahnchenbrustwirfel Gnocchi in S g
Sel BratensoRe cremige SoRe Champignonrahmsoe | helle CremesoRe mit | cremiger Tomatensofie 6 S 2 d A4 (4",
=0 2 Wirsinggemiise dazu Maccronelli dazu Erbsen, Champignons mit Hahnchenfilets i a l/‘-‘f m
Bratkartoffeln &.m (E.G1,M.8) Hausg Dessert Stricklinudeln E.cims) Langkornreis (c1,ms) (E.G1.M)
% Hausgem. Frikadelle Wurstpfanne Kohlroulade Bifteki Paniertes Gefiiliter Leberknodel
£ 5 Bratensofle Wurstscheiben mit Hackfleischflllung Hackfleischrollchen Alaska-Seelachsfilet Paprika auf Sauerkraut
% © Rahmkarotten Schaschliksofte mit Rahmsofe -gefiillt mt Kase- DillsoRe mit Hackfleischfillung dazu
E o Kartoffelpiree Paprika, Zwiebel, Mais dazu auf Tomatengemiise dazu Tomatensolte Kartoffelpiiree
O (Schw,5,E,G1,M,8) Spatzle (schw.5.61.m) Kartoffelpliree (schwcims)| Langkornreis (schw.2,61,m) Salzkartoffeln F.e1m Langkornreis (schw,c1,m) (Schw,E.G1,M5)
= vegetarisch vegetarisch vegetarisch / vegan vegetarisch vegetarisch Kartoffelsalat
g E Paprikagulasch Maccaroni Paella Linseneintopf Drei
= g [TomatensoBe mit Zwiebeln | mit Ei gebacken spanische mit Karotten- und Pfannkuchen G uten A etlt Wﬁns
g < Mais, Paprika, Kartoffeln Tomatensolle Reispfanne Kartoffelwiirfeln dazu warmes pp Cht
dazu Spatzle ecim (EG1M) mit Gemise Spéatzle ee1m Apfelmus @ecim | e
=
== DER PARITATISCHE
. . 5 Wurstsalat Nordseeteller Russische Eier Dreierlei Belegtes Ciabatta Pflege- und Sozialdienste GmbH Heilbronn 4
g 4 § "Schweizer Art" Pan. Alaska-Seelachsfilet drei halbe Eier Pan. Hahnchensteak, Ciabatta belegt mit
= = mit Kasestreifen Remoulade ,Kartoffel- auf Fleischsalat Maultasche, Minifrikadelle Fleischkiichle -
¥  E |zwei Brot. (scwi5Ec1Ms) |Salat (F.e1Mses)Hausg Dessert | ZwWei Brot. (schwsaecims) Kartoffelsalatisehw.s.ecimse) Tomate, Gurke (schw,1.56.61.M) ..;.,.:&vf 2
=, § Bunte Salatplatte |Italienischer Salat Salat Hawaii Griechischer Salat | Bunte Salatplatte
ow @ | versch. Rohkostsalate |Schinken, Thunfisch, Ei drei Hahnchenfilets natur Gyros (cenigen, Hirtenk&se | versch. Rohkostsalate
© e dazu eine panierte Blatt- u. Rohkostsalat, Dress. |Ananas, Blatt- u. Rohkostsalat | Tzatzikidr., Blatt- u.Roh- | dazu vier Hdhnchen-
8 E Hahnchenschnitte Ec1.ms) Brot (schw,s.eF.61.M5)Hau.Desser | Dressing, Brot. secims) kostsalat, Brot. ec1m2ses) Nuggets Ec1.ms)
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff, 2=mit Konser-
vierungsstoff, 3=mit Antioxidationsmittel, 4=mit StBungsmittel;

‘D.ﬁ w 5=mit Phosphat; 6=geschwarzt; A=mit Alkohol;
s 2 i : i Hauptallergene: E=Eier, Er=ErdnUsse; F=Fisch; G1=Weizen;
3% T Gurkensalat Maissalat * Alle Preise beinhalten 7 % Mehrwertsteuer S sl o el Bl b i,

K=Krebstiere; L=Lupinen; M=Milch, S=Senf, Sd=Schwefeldioxid;
Se=Sellerie; Sfi=Mandel; Sf2=Haselnuss, Sf3=Walnuss,
Sf4=Kaschunuss; Sf5=Pecanuss; Sf6=Paranuss; Sf7=Pistazie;
Sf8=Macadamianuss; Sm=Sesamsamen; So=Sojabohnen;
W=Weichtiere.

Wir kochen ohne Geschmacksverstérker!



